[ E BAUNILI  «Quand le réve

devient realité »

C’est I'histoire d’un jeune couple vigneron-
cenologue qui souhaitait créer son propre
domaine viticole dans la région du Lac de
Bienne. Une région choisie pour son vignoble
typique, son paysage a couper le souffle et
surtout pour sa diversité.

Malheureusement, aucun des deux ne possé-
dait de domaine familial. Un long chemin pave

L — B /\ U M L ’ de défis se profilait a I’horizon. Jusqu’a ce que
N finalement, un coup de pouce du destin a per-

mis au jeune couple de s’installer a Tuscherz.

Pour leur bonheur et pour celui du vin.

Stéphanie Horger Marvin Aebischer
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Cuveées Sélection

e Chasselas et le Pinot Noir, les cépages
typiques de notre region; sélectionnés avec
attention.

Chasselas 2018 i

115%vol. 075c & 8-10°C

Cépage révélateur de terroir. Ce vin présente
des notes d’agrumes et de fruits exotiques.
Un vin convivial a servir en toutes occasions.

Oeil-de-Perdrix 2018 i

12.3%vol. B75c & 8-10°C

Fraicheur et bouquet fruité.
Le rosé se consomme a I'apéritif ou se marie
parfaitement avec du poisson.

Pinot Noir 2018

13% vol. h75¢c1  § 13-16°C

Finesse et complexite, ce vin exprime une
aromatique de petits fruits rouges et d’épices.
I accompagne agréablement les viandes et le
fromage. Conservation: 3 a 5 ans.

Cuvees Terrolr

Un terroir unique qui offre une terre de predilec-
tion pour les spécialités blanches.

Chardonnay 2018 i

13% vol. h75c & 8-12°C

D’une complexité etonnante, ce chardonnay
exprime douceur et force a la fois. Un vin frais
et léger qui s’apprécie en toutes circonstances.

Pinot Gris 2018 i

13% vol. d75c1  § 8-12°C

Elégance et caractére. Les arbmes d’abricot et
de fleurs blanches prédominent. Il s’accorde
parfaitement avec du poisson ou une viande
blanche.

L’Orchis 2018 i

10.6% vol. 037.5¢1 & 15-18°C

Symbiose de Muscat, de Pinot Gris et de Dio-
linoir. Doux et vif, I'Orchis dévoile des arbmes
muscatés et de miel. Il plaira aux amateurs de
vins charmeurs.

Cuveées Résenve

Une collection hors du commun qui se bonifiera
avec le temps.

Pinot Noir Barrique 2018

13% vol. h75¢c1  § 13-16°C

Raffinement et force de caractere. Ce vin expres-
sif élevé en flt de chéne sublimera vos mets de
qualité. Potentiel de garde: 5 a 10 ans selon les
millésimes.

Chasselas Amphore 2018 i

12% vol. h75c1  § 8-12°C

Complexité et elégance, sa délicatesse trouvera
idéalement sa place a c6té d'un plat de crusta-
cés ou d’un dessert raffine.

Diolinoir 2018

13% vol. h75¢c1  § 13-16°C

Puissant et corsé sur des notes de mires et
de violette. Le Diolinoir se bonifiera avec les
anneées. Il sera en parfaite harmonie avec des
plats épices.
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